


Steki / Steaks
Crafted Beef Steaks

Każdy ze steków wysmażamy według życzenia 
Stopnie wysmażenia steków (od najmniej do najbardziej wysmażonego)

blue, rare, medium rare, medium, medium well

All steaks are cooked as requested.
Degrees of steak doneness: blue, rare, medium rare, medium, medium well.

Steki bez kości / Boneless steaks
    New York Steak   350g  45 PLN
        500g  65 PLN

    Ribeye Steak   350g  65 PLN
        500g  90 PLN

    Fillet Mignon   300g  70 PLN

Steki z kością / Bone-in steaks
 Antrykot   16 PLN/100g    Ribeye   16 PLN/100g
 Rostbef   16 PLN/100g   New York   16 PLN/100g
 T-bone   16 PLN/100g   T-bone   16 PLN/100g
 Porterhouse  20 PLN/100g   Porterhouse  20 PLN/100g
 Tomahawk   20 PLN/100g   Tomahawk   20 PLN/100g

   Stek z polędwicy strusia   20 PLN/ 100g
   Ostrich tenderloin steak   20 PLN/100g

Wszystkie steki są przez nas sezonowane. 
O czas sezonowania oraz o dostępne wagi steków z kością zapytaj obsługę. 

 
All our steaks are dry-aged or wet-aged. 

Please, ask the waitress about the time of aging and the weights of our bone-in steaks.



Przystawki / Starters

Tatar wołowy  24 PLN
Beef Tartare   
Siekany tatar z polędwicy wołowej/ czarnusz-
ka/ borowiki/ szalotka/ ogórek konserwowy/ 
pikle/ olej lubczykowy/ jajko przepiórcze/ 
pieczywo własnego wypieku  

Hand-chopped Tenderloin Tartare/ nigella 
seeds/ porcini mushrooms/ shallot/ pickled 
cucumber/ pickles/lovage oil/ quail egg/ 
homemade bread

Deska francuskich serów  75 PLN 
French Cheese Plate   300g
Fourme D’Ambert/ St Nectaire Laitter/ 
Tommes des Pyrenees/ Cantal Jeune/ pur Brebis/
 krakersy/ oliwki/ oliwa/ orzechy/ 
pieczywo własnego wypieku 

Fourme D’Ambert/ St Nectaire Laitter/ 
Tommes des Pyrenees/ Cantal Jeune/ 
pur Brebis/ salty crackers/ olives/ olive oil/ 
nuts/ homemade bread

Przystawki / Starters

Śledź podwędzany  21 PLN 
Lightly Smoked Herring  
Sos śmietanowy/ jabłko/ cebula/ olej  
szczypiorkowy/ pieczywo własnego wypieku

Cream sauce/ apple/ onion/ chive oil/  
homemade bread 

Tatar z polędwicy strusia / Ostrich Tenderloin Tartare  29 PLN
Siekany tatar/ orzechy pinii/ borowiki/ szalotka/ ogórek konserwowy/ pikle/ olej kolendrowy/ 
majonez chipotle/ jajko przepiórcze/ pieczywo własnego wypieku

Hand-chopped Ostrich Tartare/ pine nuts/ porcini mushrooms/ shallot/ pickled cucumber/ pickles/ corian-
der oil/ chipotle mayonnaise/ quail egg/ homemade bread 

Tatar z wędzonego łososia / Smoked Salmon Tartare 27 PLN
Siekany tatar/ szalotka/ olej koperkowy/ wasabi/ majonez limonkowy/ pieczywo własnego wypieku

Hand-chopped Smoked Salmon Tartare/ shallot/ dill oil/ wasabi/ lime mayonnaise/ homemade bread 

Deska tatarów / Tartare Plate           229 PLN
3 x tatar wołowy/ 3 x tatar z polędwicy strusia/ 3 x tatar z łososia 

3 x Beef Tartare/ 3 x Ostrich Tenderloin Tartare/ 3 x Salmon tartare 

Krewetki / Shrimps  26 PLN 
8 szt. krewetek/ emulsja maślana/
 chilli/ pietruszka/ grzanka parmezanowa 

8 pcs of shrimps/ butter emulsion/ chilli/
 parsley/ parmesan toast

Januszki     15 PLN
ziemniaki zapiekane z ziołami/ marchewka/
pietruszka/ parmezan

baked potatoes with herbs/ carrot/ parsley/ 
parmesan cheese

Ziemniak z gzikiem  15 PLN
Potato with Chive Cream Cheese
duży ziemniak/ twaróg/ szczypiorek/ szalotka

Large potato/ cream cheese/ chive/ shallot

Skrzydełka    24 PLN  
Chicken Wings    
12 szt. pikantnych skrzydełek/ seler naciowy/
 dip czosnkowy/ dip ostry chipotle 

12 pcs of spicy chicken wings/ celery sticks/
garlic dip/ spicy chipotle dip



Sandwiche i Burgery
Sandwiches and Burgers

Sandwich z ośmiornicą / Octopus Sandwich   22 PLN
macka ośmiornicy/ tostowana focaccia/ ser mozarella/ suszony pomidor/ rukola 

Octopus tentacle/ toasted focaccia/ Mozarella cheese/ dried tomato/ rucola 

Sandwich z łososiem / Salmon Sandwich    20 PLN
wędzony łosoś/ ser mozarella/ ogórek/ sałata/ piri piri 

Smoked salmon/ Mozarella cheese/ cucumber/ lettuce/ piri piri 

Pulled Pork Burger          22 PLN
długo wędzona łopatka wieprzowa/ ogórek konserwowy/ konfitura z cebuli/  
marynowana czerwona kapusta/ autorski sos BBQ 

Pork shoulder smoked for a long time/ pickled cucumber/ onion jam/  
marinated red cabbage/ homemade BBQ sauce 

Burger wołowy / Beef Burger       26 PLN
wołowina 250g z dodatkiem wędzonego sera/ chips z pancetty/ sałata/ pomidor/  
ogórek kiszony/  czerwona cebula/ autorski sos 

250 g of beef with smoked cheese/ pancetta crisp/ lettuce/ tomato/  
pickled cucumber/ red onion/ homemade sauce

Burger z jajem / Egg Burger       32 PLN
wołowina 250g z dodatkiem wędzonego sera/ chips z pancetty/ ser mimolette/  
jajko sadzone/ sałata/ pomidor/ ogórek kiszony/ czerwona cebula/ autorski sos

250 g of beef with smoked cheese/ pancetta crisp/ mimolette cheese/  
fried egg/ lettuce/ tomato/ pickled cucumber/ red onion/ homemade sauce 

Philly Cheese Steak Burger        29 PLN
sezonowany rostbef/ ser philadelphia/ ser mimolette/ papryka zielona/ cebula 

Aged Striploin/ Philadelphia cream cheese/ mimolette cheese/ green pepper/ onion

Brisket Burger          29 PLN
Długo wędzony mostek wołowy/ musztarda/ ser mimolette/  
ogórek/ sos bazylia jalapeno/ 

Beef brisket smoked for a long time/ mustard/ mimolette cheese/  
basil-jalapeno sauce/cucumber

Focaccia oraz bułki wypiekane są przez nas, według autorskiej receptury

Focaccias and bread rolls are made by us according to our own recipe.

Pubowa deska / Pub Plate  29 PLN
wiejska pieczona kiełbasa podana z tostowanym pieczy-
wem oraz zasmażaną cebulą, jajkiem sadzonym, oscypkiem, 
sosem żurawinowo-chrzanowym i ziemniakami zapiekanymi 

Roasted country sausage served with toasted bread, 
fried onion, fried egg, smoked goat cheese, 
cranberry-horseradish sauce and baked potatoes

Męska deska       145 PLN
Men’s Plate 
New York Steak, kultowe żeberko, kiełbasa chorizo, 
skrzydełka, pulled pork burger, 
ziemniaki opiekane, trzy autorskie sosy

New York Steak, iconic ribs, chorizo sausage, 
chicken wings, pulled pork burger, 
baked potatoes, three original sauces

Deska Steków       199 PLN
Steaks Plate 
O aktualne dostępne steki zapytaj obsługę
w skład deski wchodzą: 
ziemniaki zapiekane, warzywa z grilla,
cztery autorskie sosy

Ask the staff for available steaks
Baked potatoes, grilled vegetables, 
four homemade sauces  

1,2kg

250g
wołowina

beef

250g
wołowina

beef



Dania główne 
   
     Main Courses

Kultowe żeberko BBQ 
Iconic BBQ Ribs
żeberko przygotowywane w dymie jabłoniowym przez  
ponad sześć godzin. Marynowane według autorskiej receptury,  
wykończone autorskim sosem BBQ

Ribs cooked in apple smoke for more than six hours, 
marinated according to our own recipe,  
served with our original BBQ sauce

XL (c.a. 500g)  31 PLN
XXL (c.a. 750g)  41 PLN

Pierś z kurczaka  22 PLN
Chicken Breast 
pierś kurczaka z kością „supreme”, 
podana na mixie sałat

Bone-in chicken breast ‘supreme’, 
served with lettuce mix

Zupa / Soup   12 PLN
zapytaj obsługę
Please, ask the waitress 

Sandacz / Zander 27 PLN
filet z sandacza podany na sosie homarowym

Zander fillet served with lobster sauce

Kiełbasa chorizo / Chorizo Sausage         26 PLN
dojrzewająca hiszpańska kiełbasa, podana z konfiturą z cebuli i grzankami parmezanowymi 

Spanish fermented sausage served hot with onion jam and parmesan toasts 

Polędwiczka wieprzowa 27 PLN
Pork Tenderloin
polędwiczka wieprzowa zawinięta 
w liście kapusty włoskiej, zapieczona 
w cieście francuskim, podana z sosem grzybowym 

Cabbage leaves-wrapped pork tenderloin 
in puff pastry served with mushroom sauce 



Sałatki  / Salads
Sałatka z orzechami / Nut Salad      22 PLN
mix sałat/ vinegret/ pomidorki koktajlowe/ prażone orzechy 

Lettuce mix/ vinaigrette/ cherry tomatoes/ roasted nuts

Sałatka z rostbefem / Striploin Salad    28 PLN
grillowany rostbef/ szpinak/ olej z pestek dyni/ prażone pestki/ 
tostowana focaccia naszego wypieku

grilled Striploin/ spinach/ pumpkin seeds oil/ roasted seeds/ 
homemade toasted focaccia 

Sałatka z ośmiornicą / Octopus Salad    42 PLN
macki ośmiornicy/ mix sałat/ chutney jabłkowo-korzenny/ emulsja z buraka

Octopus tentacles/ lettuce mix/ spicy apple chutney/ beetroot emulsion 

Makarony tagliatelle / Tagliatelle Pasta
makaron/ krewetki/ sos krewetkowo-maślany na winie/ 
chilli/ pomidorek koktajlowy/ prażone orzechy/ parmezan   
pasta/ shrimps/ butter-shrimp sauce with wine/ 
chilli/ cherry tomato/ roasted nuts/ parmesan 

makaron/ sos grzybowy/ polędwiczka wieprzowa/ parmezan 
pasta/mushroom sauce/pork tenderloin/ parmesan 

tagliatelle carbonara/ parmezan 
tagliatelle carbonara/ parmesan 

makaron/ kurczak/ sos serowo-śmietanowy/ 
szpinak/ prażone orzechy/ parmezan 
pasta/ chicken/ cream-cheese sauce/ 
spinach/ roasted nuts/ parmesan 

Do past podajemy oryginalny, świeży włoski makaron tagliatelle

All our pasta dishes are made with fresh Italian tagliatelle pasta

32 PLN

32 PLN

32 PLN

32 PLN



Dodatki / Side Dishes
pieczywo własnego wypieku  3 PLN
homemade bread

ziemniaki zapiekane z ziołami  6 PLN
baked potatoes with herbs   

purre ziemniaczane   6 PLN 
z wędzonym serem
purre with smoked cheese 

warzywa z grilla     8 PLN
grilled vegetables 

ziemniak z gzikiem           15 PLN
Potato with Chive Cream Cheese

Surówki / Salads
czerwona kapusta marynowana  6 PLN 
w occie ryżowym  
red cabbage pickled in rice vinegar

klasyczny coleslaw     6 PLN
classic Coleslaw 

mix sałat z sosem vinegret    6 PLN
lettuce mix with vinaigrette 

Autorskie sosy / Our Original Sauces
BBQ śliwka / prune BBQ sauce      6 PLN
BBQ wiśnia / cherry BBQ sauce      6 PLN
BBQ spicy /spicy BBQ sauce      6 PLN
sos z grillowanego czosnku / grilled garlic sauce   6 PLN
majonez chipotle  / chipotle mayonnaise sauce   6 PLN
sos chimichurri / chimichurri sauce     7 PLN
sos z zielonego pieprzu / green peppercorn sauce   7 PLN

Deser / Dessert 13 pln
Zapytaj obsługę.

Jako deser serwujemy głównie ciasta. Każdego dnia pieczemy dla Państwa świeże ciasto. 
Są to często klasyki, czasem są to klasyki z delikatnym twistem, a czasem zaskakujemy nie-
standardowym wypiekiem. 
Do wypieków używamy tylko naturalnych składników najwyżej jakości.

Please, ask the waitress.

As dessert we mainly serve cakes. We make a fresh cake every day. We often make classic 
cakes, sometimes they are cakes with a twist, and sometimes we take you by surprise bak-
ing something unusual. We make our cakes just with natural products of the best quality.



Irish Pizza Menu

1. LOUGH CORRIB          21 PLN  24 PLN
sos, ser, oregano
sauce, cheese, oregano

2. SCREEM OF BANSHEE         29 PLN  33 PLN
sos BBQ, ser, mielona wołowina, pieczarki, fasola, jalapeño, piri piri, oregano
BBQ sauce, cheese, minced beef, mushrooms, beans, jalapeño, piri piri, oregano

3. IRISH CLIFS           26 PLN 28 PLN
sos, ser, szynka prosciutto, pieczarki, kukurydza, oregano
sauce, cheese, prosciutto ham, mushrooms, sweet corn, oregano

4. HOT LEPRECHAUN         26 PLN  31 PLN
sos, ser, salami/picante, oliwki, czerwona cebula, jalapeño, oregano
sauce, cheese, salami/picante, olives, red onion, jalapeño, oregano

5. SHAMROCK           29 PLN  33 PLN
sos, gorgonzola, ser kozi, oscypek, gouda dojrzewająca, oregano
sauce, gorgonzola cheese, goat cheese, smoked cheese, blue gouda cheese, oregano

6. DUBH LINN           26 PLN  31 PLN
sos, ser, kurczak, pieczarki, kukurydza, grilowany bakłażan, oregano
sauce, cheese, chicken, mushrooms, sweet corn, grilled aubergine, oregano

7. CLUBS 4U           26 PLN  31 PLN
sos, ser, kurczak, pieczarki, kukurydza, jalapeño, oregano
sauce, cheese, chicken, mushrooms, jalapeño, oregano

8. ROVER’S DONKEY          26 PLN  31 PLN
sos, ser, salami/ picante, pieczarki, oliwki, kukurydza, oregano
sauce, cheese, salami/picante, mushrooms, olives, sweet corn, oregano

9. GALWAY BAY           25 PLN  29 PLN
sos, ser, tuńczyk, czerwona cebula, kukurydza, majonez zapiekany, oregano
sauce, cheese, tuna, red onion, sweet corn, baked mayonnaise, oregano

10. IRISH SEA           27 PLN 32 PLN
sos, ser, szynka parmeńska, suszone pomidory, kapary, rukola, oregano
sauce, cheese, Parma ham, dried tomatoes, capers, rucola, oregano

11. ROCKY ROAD TO DUBLIN        25 PLN  29 PLN
sos, ser, pomidorki koktajlowe, rukola, oregano
sauce, cheese, cherry tomatoes, rucola, oregano

12. CARRANTUOHILL           27 PLN  33 PLN
sos BBQ, ser, kurczak, pieczarki, czerwona cebula, kukurydza, 
jalapeño, majonez zapiekany, oregano
BBQ sauce, cheese, chicken, mushrooms, red onion, sweet corn, 
jalapeño, baked mayonnaise, oregano

13. BELFAST FIESTA           28 PLN 33 PLN
sos, ser, pancetta, salami/picante, szynka parmeńska, oregano
sauce, cheese, pancetta, salami/picante, Parma ham, oregano

14. MOLLY MOLONE’S         28 PLN  33 PLN
sos, ser, grillowany bakłażan, gorgonzola, suszone pomidory, czerwona cebula, oregano
sauce, cheese, grilled aubergine, gorgonzola cheese, dried tomatoes, red onion, oregano

15. JOHNNY BE GOOD          28 PLN  32 PLN
sos BBQ, ser, mielona wołowina, pieczarki, czerwona cebula, kukurydza, oregano
BBQ sauce, cheese, minced beef, mushrooms, red onion, sweet corn, oregano

16. PADDY            28 PLN  33 PLN
sos, ser, pancetta, czerwona cebula, suszone pomidory, rukola, oregano
sauce, cheese, pancetta, red onion, dried tomatoes, rucola, oregano

17. CONQUISTADOR          28 PLN 33 PLN
sos, ser, chorizo, czerwona cebula, oliwki, oregano
sauce, cheese, chorizo, red onion, olives, oregano

Dodatki smakowe 
Sauces and olive oils

sos pomidorowy, 
oliwa czosnkowa, 

oliwa piri piri

tomato sauce, 
garlic olive oil, 
piri piri olive oil

Dodatki warzywne / Vegetable extras   4 PLN
kukurydza, fasola, oliwki, pieczarki, jalapeño, piri 
piri, cebula, rukola, pomidorki koktajlowe, pomidory 
suszone, kapary, bakłażan
sweet corn, beans, olives, mushrooms, jalapeño, piri 
piri, red onion, rucola, cherry tomatoes, dried toma-
toes, capers, grilled aubergine

Dodatki mięsne / Meat extras   6 PLN
wołowina, kurczak, tuńczyk, salami, szynka parmeńska, 
pancetta, chorizo
beef,chicken, tuna, salami, Parma ham, pancetta, chorizo

Dodatki serowe / Cheese extras   6 PLN
mozarella, oscypek, gouda, gorgonzola, ser kozi 
mozarella cheese, smoked cheese, blue gouda cheese, 
gorgonzola cheese, goat cheese

30 cm          40 cm
30 cm          40 cm



3-go Maja 8
 

35-030 Rzeszów
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Rezerwacje grupowe
z indywidualnym menu

+ 48 792 031 131


